
 

 

 

 
MALVASIA 

NOTE DEGUSTATIVE 
Giallo paglierino tendente al dorato, profumi di macchia 
mediterranea. Sorso asciutto e corposo, intensamente fruttato, 
con incisivi cenni minerali. 

ABBINAMENTI 
Ottimo come aperitivo. Tagliatelle al tartufo. Si sposa per 
natura a preparazione marinare, intingoli e primi piatti 

CASTELLO DI RUBBIA 
SAN MICHELE DEL CARSO/ FRIULI VENEZIA GIULIA 

 

VITIGNI 
Malvasia istriana 
 

TIPOLOGIA TERRENO 
Altopiano calcareo con 
terra rossa ricca di ferro 
 

SISTEMA DI 
ALLEVAMENTO 
Guyot - Metodo Simonit 

GRADO ALCOLICO 
13% 
 

VINIFICAZIONE 
Almeno 12-18 mesi sui lieviti. 
Parziale maturazione in 
barrique usate di rovere di 
Slavonia, imbottigliamento 
senza filtrazione dopo 2 anni. 
 

AFFINAMENTO 
In bottiglia di almeno un anno 
 

TEMPERATURA DI SERVIZIO 
17 °c 
 


